NOTRE CUISINE
UNSERE KUCHE

TARTE FLAMBEE
FLAMMKUCHEN

Alsacienne 14
Lard, oignons

Speck, Zwiebeln

Jambon cru, roquette, tomates cerises

Rohschinken, Rucola, Cherrytomaten,

Tomates, champignons, chou rouge, oignons
pepperoni, courgettes, oignons printemps

Tomaten, Champignons, Rotkohl, Zwiebeln,
Peperoni, Zucchetti, Frihlingszwiebeln

PINSA 250G
PINSA

Tomates, mozzarella

Tomaten, Mozzarella

Tomates, mozzarella, jambon cru, roquette,
tomates cerises

Rohschinken, Rucola, Cherrytomaten,

v
Vert 12 ¢

Tomates, mozzarella, aubergines,
pepperoni, courgettes

Tomaten, Mozzarella, Auberginen,
Peperoni, Zucchetti

Tous les prix en CHF y compris 8,1 % TVA incl.
Alle Preise in CHF, inkl. 8,1 % MWST

oK & 54,9
B ey
‘chanlais

depuls 2018

. COLLATION

. SNACKS

Portion de Pommes frites @ 8
Hot Dog

i Croque-monsieur

Jambon cru 17 ¢

Toute la viande que nous utilisons provient

i de Suisse! Les plats contenant de la pate sont
fabriqués en Suisse, a l'exception des tartes
Vert@ 17 } en Allemagne.

i En cas d'allergie ou d'intolérance, veuillez

i vous renseigner aupres de nos collabora-

i teurs.

Samtliches von uns verwendetes Fleisch stammt
i aus der Schweiz! Die Speisen welche Teig

i beinhalten werden in der Schweiz hergestellt,
mit Ausnahme der Flammbkuchen welche in

i Deutschland produziert werden.

i Bei Allergien oder Unvertraglichkeiten wenden

. i Sie sich bitte an unsere Mitarbeitenden.
Marguerite v 9!

 FRIANDISES & GLACES
 SUSSES & GLACE

Jambon cru 12

flambées (Flammkuchen) qui sont produites

i > vous trouverez dans notre vitrine ou dans le

congélateur
finden Sie in unserer Vitrine oder in der
Glacetruhe

i Nos mets se commandent au self-service.
i Ils peuvent étre consommés sur la terrasse
i ou sont a emporter.

Unsere Gerichte kénnen sie im Selbstbedie-

i nungsrestaurant bestellen und auf unserer
Terrasse oder als Take-away geniessen.

végétarien  \/
vegetarisch

vegan
vegan
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